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Содержание тома 

 

 
 

Номер 

по по-

рядку 

Обозначение 

 

Наименование 

 

Примечания 

 803-069-21-ОИ.ТХ-С Содержание тома  

 803-069-21-ОИ.СД  Состав документации  

                              Текстовая часть  

4 803-069-21-ОИ.ТХ ОСНОВНЫЕ (ПРИНЦИПИАЛЬНЫЕ) 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ РЕШЕНИЯ 

 

  Характеристика принятой технологической 

схемы производства в целом, данные о 

трудоемкости изготовления продукции - для 

объектов производственного назначения; 

 

 Для 

непроизводственных 

объектов не 

разрабатывается 

  Обоснование потребности в основных видах 

ресурсов для технологических нужд - для 

объектов производственного назначения, за 

исключением линейных объектов 

 

  Описание источников поступления сырья и 

материалов - для объектов 

производственного назначения 

 

  Перечень технологических мероприятий по 

предотвращению (сокращению) выбросов и 

сбросов вредных веществ в окружающую 

среду 

 

  Сведения о виде, составе и планируемом 

объеме отходов производства, подлежащих 

утилизации и захоронению, с указанием 

класса опасности отходов - для объектов 

производственного назначения; 

Для 

непроизводственных 

объектов не 

разрабатывается 

  Описание и обоснование основных 

проектных решений, направленных на 

соблюдение требований технологических 

регламентов 

 

  Перечень мероприятий по обеспечению 

выполнения требований, предъявляемых к 

техническим устройствам, оборудованию, 

зданиям, строениям и сооружениям на 

опасных производственных объектах, - для 

объектов производственного назначения. 

Для 

непроизводственных 

объектов не 

разрабатывается 
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Состав документации 

        

 

Номер кни-

ги 

Обозначение 

 

Наименование 

 

Примечания 

1 803-069-21-ОИ.ПЗ  

 

 Пояснительная записка  

2 803-069-21-ОИ.ПЗУ  Схема планировочной 

организации земельного участка 

 

3 803-069-21-ОИ.АР  Основные (принципиальные) 

архитектурно- планировочные 

решения 

 

4 803-069-21-ОИ.ТХ Основные (принципиальные) 

технологические решения 

 

5 803-069-21-ОИ.КР Основные (принципиальные) 

конструктивные и объемно- 

планировочные решения 

 

6 803-069-21-ОИ.ИОС  Сведения об основном 

технологическом оборудовании, 

инженерном оборудовании, о 

сетях инженерно- технического 

обеспечения и об инженерно - 

технических решениях 

 

7 803-069-21-ОИ.ПОС  Проект оргпнизации 

строительства 

 

8 803-069-21-ОИ.ООС Перечень мероприятий по охране 

окружающей среды 

 

9 803-069-21-ОИ.ПБ  Перечень мероприятий по 

обеспечению пожарной 

безопасности 

 

10 803-069-21-ОИ.ЭЭ  Перечень мероприятий по 

обеспечению соблюдения 

требований энергетической 

эффективности и оснащенности 

зданий, строений и сооружений 

приборами учета используемых 

энергетических ресурсов 

 

11   Проект задания на 

проектирование 

 

12 803-069-21-ОИ.СМ Обоснование предполагаемой 

(предельной) 

 стоимости строительства 
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Основные (принципиальные) технологические решения 

 

Здание школы 

 

Технологическая часть проекта на строительство  основной  общеобразовательной   шко-

лы на 90 учащихся в с. Боровое Крутихинского района разработана на основании задания на 

разработку и производство проектных работ. 

Разработка производилась по архитектурно-строительным чертежам, выполненным с учё-

том СП 118.13330.2012 «Общественные здания и сооружения. Актуализированная редакция 

СНиП 31-06-2009 (с Изменением №1). 

В технологической части проекта учтены требования действующих санитарных правил и 

норм: 

           - СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи». 

           - СП 251.1325800.2016  «Здания общеобразовательных организаций. Правила 

проектирования» 

           - СП 2.1.3678-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации 

помещений, зданий, сооружений, оборудования и транспорта, а также условиям деятельно-

сти хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или 

оказание услуг" 

           - СП 31-112-2004 «Физкультурно-спортивные залы»; 

Проектируемое здание школы двухэтажное (с подвалом) сблокированное, состоящее из: 

учебного  блока А,  общешкольного  блока Б,  пищеблока со столовой  В, блока спортивного 

зала Г. Проектом также предусмотрено строительство  гаража-стоянки  для школьного авто-

буса, овощехранилища, модульной котельной и склада угля. 

Горизонтальное сообщение между блоками здания школы осуществляется  по коридорам 

и рекреациям по 1 и 2 этажу, вертикальная связь осуществляется с помощью  трёх лестниц. 

Состав  и  площади  помещений  школы,  ее  планировочная  структура  обеспечивают 

возможность  проведения  занятий  в  соответствии  с  типовым  учебным  планом  основной 

общеобразовательной школы. 

Вместимость  основной  общеобразовательной школы согласно технического задания на 

проектирование, составляет 90 учащихся.  

Обучение  предусмотрено  в  одну  смену. 

Режим работы школьной общеобразовательной организации (СОШ)  – односменный: 8 

часов (ориентировочно с 7-30 до 16-30).  

Соотношение  параллелей  принято  для  I и II  ступеней обучения 1:1.   

Наполняемость классов в основной  общеобразовательной школе (СОШ) согласно зада-

нию заказчика и требований нормативных документов, составляет 10  учащихся.  (Фактиче-

ская  наполняемость  классов  для  СОШ  может  отличаться  от нормативной). 

Вместимость класса определена при норме 2,5м
2
  на учащегося при фронтальных формах 

занятий. 

 Для обучения  в кабинетах домоводства, трудового обучения каждый класс делится попо-

лам (по 5 учащихся). 
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 Технология учебного процесса принята в соответствии с усовершенствованными 

учебными программами, с учетом требований  СП 2.4.3648-20 «Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздо-

ровления детей и молодежи». 

Функционально-планировочная структура школы состоит из следующих функциональных 

зон: 

- входная зона; 

- для учебных занятий; 

- для занятий по физическому воспитанию и спорту, в том числе и  игровых видов, прово-

димых в спортивном зале; 

- трудового обучения; 

- группа помещений актового зала; 

- зона информации; 

- административно-хозяйственная группа, обслуживающего назначения, в том числе; 

-  зона столовой и пищеблока; 

-  медицинский блок; 

Планировочными решениями  помещения школы размещены в четырех одно- двухэтаж-

ных блоках с подвалами, связанных в единый комплекс. 

Блок  А — учебный.  

На первом этаже запроектированы:  

блок начальной школы, медицинский блок, учебные кабинеты. 

Учащиеся I ступени (1÷4 классы) обучаются в закрепленных за каждым классом учебных 

помещениях, выделенных в отдельную зону, имеющих свои  санузлы, рекреацию, библиотеку. 

Обучение учащихся II ступени (5÷9 классы) осуществляется по классно-кабинетной си-

стеме. 

На 2-ом этаже: учебные кабинеты, административные кабинеты, библиотека-

информационный центр. 

В блоке  Б (общешкольном) на 1-ом этаже размещается  вестибюль с комнатой охраны, 

гардеробы (отдельные для каждого класса с 5-го по 9-ый класс). На 2-ом этаже запроектиро-

ван актовый зал на 65 человек.   

В блоке В -  пищеблок с обеденным залом на 50 мест. 

В здании предусмотрено 12 входов с улицы: 

       в блоке А: 

       -  эвакуационный выход из столярной мастерской; 

       - два эвакуационных выхода из лестничной клетки; 

     в блоке Б: 

       - главный вход; 

       - эвакуационный выход из лестничной клетки; 

     в блоке В: 

      - вход персонала пищеблока; 

      - загрузочная пищеблока; 

      - эвакуационный выход из обеденного зала; 

     -  два эвакуационных выхода из спортивного зала; 

     -  два выхода из техподполья. 

 

               Группы помещений /функциональные зоны 

 

Входная зона для всех ступеней учащихся общая, включает: главный вход, проходную с 

комнатой  охраны, вестибюль / рекреацию, гардеробы для учащихся 5-9-го классов.  В данной 

функциональной зоне предусмотрена электронная проходная. 
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В вестибюле установлены турникеты с системой ограждения для формирования зоны 

прохода, запроектирован пост охраны (помещение охраны). 

Ученикам, преподавателям и сотрудникам учебного заведения выдаются электронные 

пластиковые карты-пропуска.  Чтобы пройти через турникет, необходимо поднести свою кар-

точку-пропуск к специальному табло  на турникете. Информация с карточки считывается  

автоматически и если карта зарегистрированная в системе, то турникет откроется для 

прохода, в противном случае турникет останется заблокированным. Если ученик забыл дома 

карту-пропуск, охранник может пропустить его при помощи пульта дистанционного управле-

ния турникетом. 

Все события - входы и выходы по карте или команде охранника фиксируются в энерго-

независимой памяти системы, впоследствии  их можно просмотреть с помощью программного 

обеспечения 

      Во входной зоне школы в вестибюле запроектированы 5 помещений гардеробных для  50-ти    

учеников (5-9го классов) и 1 для преподавателей. Гардеробы для учащихся начальных классов  

предусмотрены  в каждом учебном классе.  Площадь кабинетов (1-4 го классов) пом.163-166 -   

35,1м
2
  больше нормативной 25м

2
 ,  это    позволяет оборудовать индивидуальными шкафчиками 

для верхней одежды учащихся  каждый класс начальной школы  

(Согласно п. 3.4.5 СП 2.2.1.3648-20).  

 

 

Состав учебной группы помещений в основной общеобразовательной школе принят  

согласно  СП  251.1325800.2016  «Здания  общеобразовательных организаций». К учебным 

помещениям (основным и дополнительным) школы относятся:  

- кабинеты начальных классов - 4 шт.; 

-  кабинет  математики; 

- кабинет ОБЖ;  

- кабинет химии, биологии с лаборантской - 1 шт.; 

- кабинет физики / астрономии с лаборантской - 1 шт.; 

- кабинет информатики (компьютерный класс)  с лаборантской  1 шт.; 

- кабинет иностранного языка - 1 шт.; 

- кабинет ИЗО, МХК, ОРКОС  1 шт.;  

- кабинет русского языка и литературы - 1 шт.;  

- кабинет истории / обществознания/географии  - 1 шт.; 

- кабинеты домоводства (приготовление пищи, кройки и шитья) - 2 шт.; 

- универсальная мастерская (столярная / слесарная)  с инструментальной - 1 шт. 

Всего  в  школе  запроектировано  (с  учётом  кабинетов  начальных  классов,  мастерских  

и кабинетов домоводства): 16  учебных  кабинетов. 

Разработанные в проекте учебные помещения предусматривают возможность примене-

ния технических средств обучения - кино, телевидения, проекционной и аудиоаппаратуры, 

программированного обучения. Оснащение учебных кабинетов школы выполняется согласно 

перечню оборудования приложения №1 приказа Министерства образования и науки РФ от 

23.08.2021г. №590. Все учебные кабинеты оборудуются ученической мебелью (по ГОСТ 

11015-93; 11016-93) и соответствует ростово-возрастным особенностям детей.  

В кабинетах физики, химии, биологии предусмотрены ученические лабораторные столы, 

специальные демонстративные столы. Демонстрационные столы установлены на подиуме  для 

обеспечения лучшей видимости учебно-наглядных пособий. Кабинет химии и лаборантская 

оборудуются вытяжными шкафами. 

Универсальная мастерская запроектирована из расчета площади 9м2  на рабочее место. 

Кабинет кулинарии и домоводства  из расчета 4м2 на одного обучающегося.  Столярная  и  

слесарная мастерские оборудуются верстаками  с перпендикулярным расположением к свето-

несущей стене.  
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В проекте предусмотрены настольные  учебные  станки (токарный по дереву, токарный 

по металлу, вертикально-сверлильный, сверлильный по дереву, заточный), которые устанав-

ливаются на металлические подставки и по паспорту не требуют устройство фундаментов для 

их крепления. Из столярной мастерской организован выход непосредственно на улицу через 

тамбур. 

Кабинет домоводства, используемый для кройки и шитья, оборудуется швейными ма-

шинами, оверлогом, столом для черчения выкроек и раскроя тканей, примерочной кабиной, 

манекеном, гладильной доской с утюгом.  Швейные машины установлены на столах перпен-

дикулярно окнам, что обеспечивает левостороннее естественное освещение на рабочую по-

верхность швейной машины. 

Кабинет домоводства для обучения навыкам приготовления пищи оборудуется электро-

плитой, вытяжкой, холодильником, микроволновкой, чайником, двухсекционной мойкой, 

двумя производственными столами, ученической и кухонной мебель. 

Кабинет изобразительного искусства (ИЗО, МХК, ОРКОС) предназначен для проведения 

занятий по художественному воспитанию, живописи,  навыкам  черчения  для  учеников  об-

щеобразовательной  школы.  Вместимость кабинета черчения и рисования - 10 учащихся. 

Для  организации  учебно-спортивной  работы  на  1  этаже  школы  в  блоке Г  запроек-

тирован спортивный зал размером  12 х 24 м, рассчитанный как на выполнение полной про-

граммы для физвоспитания учащихся, так и для внеурочных спортивных занятий и игр. Мак-

симальная вместимость спортзала - до 20 человек. 

Оснащение спортивного зала выполняется согласно перечню оборудования приложения 

№1 приказа Министерства образования и науки РФ от 23.08.2021г. №590. При спортивном за-

ле запроектирована снарядная (инвентарная), площадью 13,4 м2, для хранения спортивного 

инвентаря, раздевалки для мальчиков / девочек, раздевалка для МНГН с санузлом, санитарно-

бытовые помещения: душевые при раздевалках, раздельные санузлы, комната уборочного ин-

вентаря. 

В информационную  группу помещений  входят: 

- библиотека-информационный центр, площадью 44,0 м2,  

- закрытый фонд хранения, площадью 33,5 м2. 

В помещении библиотеки предусматриваются: читательские места (9% от 90учеников=9 

мест),  информационный пункт (выдача и прием литературы), места для работы с каталогами,  

место для релаксирующего чтения, зона коворкинга, фонды открытого хранения (в том числе 

периодических изданий), фонд закрытого хранения,  выделенная зона для индивидуальных за-

нятий с использованием ИКТ для работы в интернете. Количество оснащенных ИКТ чита-

тельских мест принято   30%  от общего количества читательских мест библиотеки – 3 места.   

В читальном зале предусмотрено 1 место для инвалида-колясочника (МГН). 

В зале закрытого фонда хранения установлены книжные стеллажи и шкафы для хране-

ния книг, рабочее место библиотекаря. Помещение закрытого фонда хранения – смежное - со-

общается с библиотекой-читальным залом. 

В закрытом фонде хранятся издания, не выдаваемые читателям на дом. Закрытый фонд 

рассчитан на хранение до 2,5 тысяч книг и журналов. 

Загрузка книжных / печатных изданий (книг, учебников, журналов и т.д.) осуществля-

ется централизовано через главный вход с использованием средств малой механизации (руч-

ных тележек). Книжные издания доставляются специализированным грузовым автотранспор-

том грузоподъемностью 3-12 тонн (автомобиль типа «Газель»). Возможное количество одно-

временно разгружаемых машин - 1. Общее количество разгружаемых машин по времени не 

регламентировано. 

Документально прием книжных изданий оформляется в помещении библиотеки- чи-

тального зала. Прием книжных изданий по количеству и качеству осуществляется работником 

библиотеки (ответственным за приемку) в соответствии с санитарными требованиями к прие-

му и хранению книжных изданий. 
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Прием книжных изданий производится при обязательной проверке качества продукции и 

наличии необходимой сопроводительной документации. 

Все поступающие в библиотеку книжные издания после прохождения входящего кон-

троля заносятся в единую базу (картотеку) с указанием их наименования и количества. Прием 

и списание книжных изданий осуществляется в соответствии с правилами ведения внутренней 

документации. 

Хранение книжных изданий производится на стеллажах и в шкафах для хранения книг в 

соответствии с действующей нормативной и технической документацией при соответ-

ствующих параметрах температуры, влажности и светового режима. 

 

Для проведения различных общешкольных мероприятий, концертов, собраний и репети-

ций школьной самодеятельности, прослушивания лекций, запроектирован   актовый зал на 65 

мест (единовременная вместимость), расположенный на 2-м этаже школы в блоке Б. 

Размещение кресел для зрителей: параллельное, всего 6 рядов с двумя боковыми прохо-

дами.  Размещение инвалидов-колясочников (МГН группа М4) в актовом зале проектом 

предусмотрено: всего выделено 3 места. 

 Актовый  зал оснащен эстрадой шириной 7,5 м, глубиной 3,0 м, высотой до 6 м без за-

навеса  с  настенно-потолочным  экраном.  В  проекте  предусмотрен  цифровой  проектор  с 

потолочным креплением. На эстраду запроектирован 1 подъем. 

Питьевой режим в образовательном учреждении организован с помощью питьевых фон-

танчиков. 

Для  организации  питания  учащихся  в  здании  школы  запроектирован  пищеблок  с 

обеденным залом столовой  на 50 мест,      производственными,  подсобными  и санитарно-

бытовыми помещениями. 

Технологическая часть проекта пищеблока /столовой для учащихся выполнена согласно: 

- СП 2.4.3648-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспита-

ния и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи"; 

Режим работы пищеблока в одну смену, ориентировочно – с 8-00 до 16-30 часов, режим 

работы столовой — по внутреннему графику, ориентировочно 4 часа. 

Запроектированная  столовая работает на сырье. 

Производительность столовой 450 блюд/сутки. 

          Объемно – планировочные  и конструктивные решения помещений пищеблока ис-

ключают пересечения встречных потоков сырья, готовой продукции, грязной и чистой посу-

ды, а также встречного движения персонала и учащихся. 

Помещения пищеблока (в составе столовой), расположены на 1-м этаже в осях 1 -8 и Л-

Т, разделены на следующие зоны: 

- производственную; 

- зону складских помещений с загрузочной; 

- санитарно-бытовую. 

Принятые объёмно-планировочные решения проектируемых цехов пищеблока обеспечи-

вают поточность технологических процессов, механизацию операций и оптимальные условия 

для эксплуатации оборудования. 

Каждая группа помещений выделена в изолированную от других групп зону. 

К помещениям производственной зоны относятся: 

- цех первичной обработки овощей; 

- цех вторичной обработки овощей; 

- мясо-рыбный цех; 

- мучной цех; 

- горячий цех; 

- холодный цех; 

- моечные столовой и кухонной посуды (2 помещения). 

К складским помещениям относятся: 
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- зона загрузочной с зоной холодильников;; 

- кладовая сухих продуктов;  

- кладовая овощей; 

- помещения мойки и временного хранения оборотной тары; 

- помещение для временного хранения пищевых отходов. 

В пищеблоке запроектированы следующие санитарно-бытовые помещения: 

- комната персонала с душевой; 

- санитарный узел;  

- помещение уборочного инвентаря. 

Вся производимая в пищеблоке готовая продукция реализуется в школьном общеобразо-

вательном учреждении. Технологический процесс работы пищеблока организован на сырье. 

Загрузка  сырья/полуфабрикатов  и  готовых  продуктов  промышленного  производства 

осуществляется через загрузочное помещение с использованием средств малой механизации 

(ручных тележек). Помещение загрузочной оборудовано напольными товарными весами. 

Продукты и сырьё  доставляются специализированным грузовым автотранспортом гру-

зоподъемностью 3 - 12 тонн (автомобиль типа «Газель»). Доставляемые продукты разгружа-

ются через рампу (в осях 1 и М) в помещение загрузочной. 

Возможное количество одновременно разгружаемых машин – 1. 

Во избежание случайных пересечений при передвижении продукции в цеха, продукцию 

переносят в закрытой герметичной таре. 

 Ориентировочный штат персонала пищеблока  - 5 человек. 

Вход для персонала пищеблока/  столовой предусмотрен  отдельный от зоны загрузки 

продуктов и от основного входа в здание школы, расположен в осях 3-4 и Л. 

Обеденный  зал  на  50 посадочных  мест  (за 2 перемены) расположен на 1-м этаже зда-

ния школы (в осях 4-8 и Л-П). Общая площадь обеденного зала (с зоной умывальников) со-

ставляет 65,2 м2. 

Для учащихся средней общеобразовательной школы организовано одноразовое горячее 

питание (обед). 

Ассортимент блюд школьной столовой  следующий: 

- готовые первые и вторые блюда;  

- салаты, 

- горячие и холодные напитки; 

- выпечка и кулинарная продукция промышленного изготовления 

- кондитерские изделия промышленного изготовления (печенье и др.). 

 

Выдача готовых блюд в столовой осуществляется через линию раздачи, укомплектован-

ную мармитами для первых и вторых блюд, столом для приборов и подносов. 

 Используемая  в  столовой  посуда  –  стеклянная  многоразовая.  Столовые  приборы: 

нержавеющая сталь. Для мытья рук учащимися при столовой предусмотрена зона умывальни-

ков, площадью 10,00 м2. 

Список основного технологического оборудования  прилагается в Приложении 1 

 

Блок медицинских помещений, расположенный в изолированной зоне на 1 этаже в осях 

9- 11/ А-Б запроектирован в  следующем составе: 

- кабинет врача (медицинский кабинет); 

- процедурный кабинет; 

- прививочный кабинет; 

- ожидальная; 

- санитарно-бытовые помещения (санузел, помещение уборочного инвентаря). 

Медицинские  кабинеты  оснащены медицинской мебелью и оборудованием согласно  

приказа  оснащения №822н.  
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В процедурном кабинете используются стерильные одноразовые медицинские инстру-

менты и стерильные перевязочные материалы, не требующие проведения стерилизации. В ме-

дицинском блоке образуются  отходы класса "А", "Б" и "Г". 

 Сбор,  временное  хранение  и  удаление  отходов  различной  степени  опасности  в 

медблоке  осуществляется  в соответствии СП 2.4.3648-20 

Проектом предусмотрено современное медицинское, технологическое оборудование и 

мебель, как отечественного, так и импортного производства. Создание микробиологической 

чистоты воздуха обеспечивается применением настенных автономных рециркуляторов-

очистителей воздуха, бесшумных, работающих в присутствии людей. 

Маршруты движения учащихся, персонала и администрации решены с учётом санитар-

но-гигиенических требований. 

Ориентировочный штат проектируемой школы – 20 человек преподавателей - педагогов, 

10 человек обслуживающего персонала. Предусмотрены административные, и администра-

тивно-хозяйственные кабинеты. Для работы и отдыха преподавателей предусмотрена учи-

тельская. На каждом этаже здания предусмотрены санузлы персонала, комнаты уборочного 

инвентаря, хозяйственные кладовые. Учителя оставляют верхнюю одежду в шкафах в учи-

тельской. Персонал, работающий на улице, переодевается в спецодежду в помещении персо-

нала в подвале. Младший обслуживающий персонал переодевается в помещении персонала, 

организованного на первом этаже в блоке А  

Основные административные помещения: 

-  кабинет директора - на 2-ом этаже; 

- учительская, кабинет заместителя директора по учебно-воспитательной работе распо-

ложены на втором этаже здания школы. 

Технологической частью проекта в административных помещениях школы предусмот-

рена организация рабочих мест согласно СаНПиН 2.2.2/2.4.1340-03. На каждое рабочее место 

сотрудника, оборудованное персональным компьютером предусматривается площадь от 6 м2. 

Рабочие  места  сотрудников  оснащены  необходимой  офисной  мебелью  и  оргтехникой.  

В здании школы запроектированы следующие санитарно-бытовые помещения: 

- для персонала (учителей) на 2-ом  этаже предусмотрен санитарный узел.  

- для учащихся предусмотрены раздельные санузлы (для мальчиков и девочек) на каж-

дом этаже здания школы; комната личной гигиены для девочек. 

- для МГН предусмотрены совмещенные санузлы на 1-2 м этажах. 

-  при  спортивном  зале  для  учащихся  предусмотрены:  раздельные  гардеробные,  ду-

шевые, санузлы; - комнаты уборочного инвентаря на каждом этаже здания. 

Все санитарные узлы оборудованы электросушителями для рук, дозаторами для жидкого 

мыла, держателями для туалетной бумаги, педальными ведрами для сбора мусора. 

Средняя общеобразовательная школа запроектирована с учетом доступа МГН группы 

М4 на все этажи здания. В проекте предусмотрен пандус для въезда на 1-й этаж здания шко-

лы, запроектирован пассажирский лифт. 

В столовой предусмотрено 1 место для МГН, на 1-2 этажах предусмотрены совмещен-

ные санузлы для МГН. 

В каждом учебном кабинете на всех этажах здания школы выделено 1 место для учаще-

гося инвалида-колясочника (МГН группа М4) в первом ряду возле входа в помещение. 

В проекте  предусмотрен  доступ  инвалидов-колясочников  в  актовый  зал  (выделено  3 

места для МГН), спортивный зал, обеспечено беспрепятственное горизонтальное перемеще-

ние МГН в здании школы по 1 и 2-му этажу. 

Вертикальное перемещение МГН осуществляется с помощью пассажирского лифта ко-

торый расположен в осях 10-11/ В-Г. 

 

Гараж-стоянка 

 

Проектируемое здание Гаража-стоянки  отдельно стоящее  здание. 
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Размеры здания в осях 1-4, А-В - 14,3х10,2 м. 

Здание гаража кирпичное одноэтажное без подвала. В плане прямоугольной формы. 

Объемно-пространственное и объемно-планировочное решения обусловлены функциональ-

ным назначением здания, его технологическими особенностями и приняты с учетом сложив-

шейся градостроительной ситуации и генплана. 

В здании расположены помещение стоянки на 1 школьный автобус ПАЗ- 4234-70, под-

собное помещение, узел ввода тепловой сети. 

Въезд в стояночный бокс осуществляются по пандусу. 

Для въезда в здание предусмотрены секционные ворота, в которых предусмотрена ка-

литка. 

Схема расстановки автобуса предполагает заезд в гараж передним ходом. 

Стоянка автобуса принята согласно СП 113.13330.2016 приложения А. 

Для предотвращения наезда на стены вдоль стен и вокруг колонн предусмотрены коле-

соотбойники, 

Текущий, капитальный ремонты и диагностика автотехники предусматриваются в спе-

циализированных предприятиях. 

Режим работы  гаража-стоянки – односменный. 

Общая продолжительность работы- 260дней в году. 

Количество работающих -1 водитель. 

Категория производственных процессов -1а. 

 

Овощехранилище. 

 

Овощехранилище размерами в осях 6,0 х 9,0м размещается на территории школы, непо-

средственной близости от загрузочной пищеблока школы. 

Размеры и объем помещений  рассчитаны для хранения 16 тонн овощей. 

Длительность хранения - 270 дней в году (с сентября по май). 

Режим работы овощехранилища – 1 смена. 

Согласно расчетам МР 2.4.0179-20  «ГИГИЕНА ДЕТЕЙ И ПОДРОСТКОВ РЕКОМЕН-

ДАЦИИ ПО ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ ОБУЧАЮЩИХСЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ 

ОРГАНИЗАЦИЙ» Приложение1 потребность в овощах на весь учебный год составляет: 

             -  картофеля  0,25кг х 90 уч.= 22,5кг/день х182 (учебных дня) = 4,1т.  

             - свежих овощей 0,35кг х 40уч.=14кг/день х182 = 2,54т. 

             - свежих овощей 0,4кг х 50уч.= 20кг/день х182 = 3,64т. 

Общее количество овощей необходимых на весь учебный год составляет: 

4,1 тонн картофеля +  6,18 тонны  свежих овощей (морковь, капуста, свекла, лук) = 

10,28 тонны 

Доставка овощей осуществляется автотранспортом в расфасованном и обработанном ви-

де. 

Разгрузка и прием овощей с автомобиля производится под навесом, далее загрузка  

овощей на хранение осуществляется через загрузочный люк, непосредственно в овоще-

хранилище. Затем овощи разносятся по ячейкам на хранение. 

Способ хранения овощей и картофеля – сплошным массивом, валом. 

Хранятся овощи при температуре (картофель  при +3 С0),   (морковь, капуста, свекла, 

лук при 0 С 0 )  влажности воздуха 90-95% согласно таблице 11 НТП-АПК-1.10.12.001-02 

Для исключения контакта овощей с внутренними поверхностями стен предусматривает-

ся ограждение деревянными щитами на расстоянии 400мм от стен. 

Отходы из овощехранилища выносятся на хозяйственную площадку школы. 

Перед загрузкой овощей на хранение, хранилище дезинфицируется опрыскиванием 

раствором формалина, тщательно проветривается, внутренние поверхности ограждений  

белятся свежегашеной известью с добавлением медного купороса и просушиваются. 

Количество работающих: работники пищеблока. 
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Блочно-модульная котельная 

 

Отдельно стоящая автоматическая угольная блочно-модульная котельная (БМК) на 

900кВт,  предназначена для выработки тепловой энергии и автономного теплоснабжения и го-

рячего водоснабжения здания школы. 

БМК Терморобот представляет собой комплекс энергетического оборудования с боль-

шими угольными бункерами, размещенными внутри закрытого утепленного строительного 

модуля. Котельная пригодна для эксплуатации в районах с умеренным и холодным климатом. 

В состав БМК Терморобот входит 4 транспортабельных блока полной заводской готов-

ности. Блоки доставляется на место автотранспортом, собираются на подготовленном фунда-

менте в единый модуль, после чего котельная подключается к системе отопления здания с по-

мощью утепленной теплотрассы. При необходимости БМК может быть демонтирована и пе-

ревезена на другое место без потери эксплуатационных показателей. 

Котлы ТР представляет собой комплектные котельные установки заводской компоновки 

и включают в себя топочное устройство, теплообменник, механизм подачи угля, тягодутьевые 

машины, КИП и средства регулирования и управления, что соответствует требованиям п. 8.23 

СП 89.13330.2016.  

Благодаря блочной конструкции, все основные узлы и системы котла ТР могут быть за 

1,5-2 часа демонтированы и заменены на новые, полная разборка изделия для этого не требу-

ется. Такая конструкция обеспечивает высокую ремонтопригодность котлов ТР. 

БМК Терморобот работает в полностью автоматическом режиме без постоянного при-

сутствия обслуживающего персонала, поэтому места для отдыха, санузел, холодное водо-

снабжение, канализация, кондиционирование воздуха, окна и системы пожаротушения проек-

том не предусмотрены. Также не предусмотрено помещение для хранения инструмента и за-

пасных частей. 

Категория котельной – вторая. 

Режим потребления тепла: 

- на отопление и вентиляцию – круглосуточный 231 день в год. 

- на ГВС – в рабочее время по графику работы котельной. 

В летний период котельная не работает. 

Установленная тепловая мощность котельной - 900кВт (0,774Гкал/ч) 

Присоединенная нагрузка - 0,3648 Гкал/ч. 

Параметры теплоносителя от котельной - 90-70
о
С. 

Выбор оборудования и расчетные параметры котельной приняты на основании потреб-

ности в тепле, определенной для нужд отопления, вентиляции и ГВС (в отопительный период) 

 

Подбор котельной 

 

Присоединенная нагрузка с учетом потерь в тепловой сети составляет: 

 - при максимальном режиме - 0,4013 Гкал; 

- при среднем режиме - 0,3456 Гкал. 

 

Производительность теплоагрегата 3хТР-200: 

0,172х3х0,87(КПД)=0,4489Гкал >0.4013 Гкал. 

 

 

  При условии выхода из строя одного котла в соответствии с требованием п.5 СП 

124.13330  
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0172х2х0,87=0,2993 Гкал < 0, 4013х0,89= 0,3572 Гкал. 

 

 

 Принимаем БМК 3хТР-300  с теплопроизводительностью котлоагрегата 0,258 Гкал: 

 

0,258х2х0,87=0,4489 Гкал >0,3572 Гкал – условие соблюдается. 

 

В  наиболее холодный период работают 3 котла с 60% загрузкой либо два котла  с 90%  

загрузкой;  при средней температуре наружного воздуха холодного месяца - 2 котла с 77% за-

грузкой (третий котел установлен как резервный на случай выхода из строя одного котла со-

гласно п. 4.16 СП89.13330.2016). В холодное время года рекомендуется включать в работу все 

установленные котлы, так как это увеличивает время работы котельной на одной загрузке 

топлива и обеспечивает «горячее» резервирование котлов ТР, то есть, при отказе 1 котла 

остальные автоматически возьмут на себя выпавшую мощность. В межсезонье часть котлов 

желательно отключать, чтобы оставшиеся работали в оптимальном режиме (на мощности 60-

80% от номинальной). 

 Применяемое топливо  

В качестве основного (рекомендованного) топлива следует применять сухой сортовой 

уголь марки 3Б (бурый) фракции М («мелкий», 13-25 мм) или ОМ («орех мелкий», 13-50 мм). 

Такой уголь обеспечивает бесперебойную работу котла и соответствие его параметров 

заявленным. 

Допускается использование угля марки Д (каменный длиннопламенный), а также рядо-

вого (не сортированного по фракциям) угля (БР, ДР) при условии его отсева через грохот со 

стороной ячейки 35-40 мм (фракции ОМСШ, от 0 до 50 мм), либо измельчения с помощью 

дробилки.  

Не рекомендуется применять угли с низким (менее 41%) выходом летучих веществ (по-

казатель Vdaf в сертификатах) и высоким содержанием углерода (кокса). К таким углям отно-

сятся А (антрацит), К («коксовые»), Т («тощие»), СС («слабоспекающиеся»), Ж («жирные»), Г 

(«газовые»). При их использовании мощность котла снижается на 20-30%, это нужно учиты-

вать при выборе количества и номинальной мощности установленных котлов. При использо-

вании такого угля (не являющегося рекомендованным) допускается снижение теплопроизво-

дительности котла на 15% и ухудшение других показателей котла ( КПД, расход топлива, 

время работы на одной загрузке, объем уходящих газов, содержание СО). 

 

Максимальный расход топлива котельной составляет – 190  кг/час ( 4500 кг/сутки). Го-

довой расход топлива – 690 тн. Время работы на одной загрузке 2,5 суток. 

 

«Максимальный расход угля» и «Время работы на 1 загрузке» указаны для угля с низ-

шей теплотой сгорания равной 4 900-5 000 ккал/кг (в сертификатах на уголь этот показатель 

обозначается Qir). При использовании топлива с другой теплотой сгорания его расход про-

порционально изменится. Например, при сжигании угля с низшей теплотой сгорания 3 300 

ккал/кг его расход будет в 5 000 / 3 300 = 1,52 раза больше, чем расход рекомендованного уг-

ля. 

В конструкцию котлового модуля интегрирован угольный бункер большого объема (4,6 

м3 каждый), обеспечивающий оперативный запас угля для котла. В бункере установлен меха-

низированный обрушитель, обеспечивающий бесперебойную подачу угля из бункера в винто-

вой питатель топки.  В угольные бункеры котлов уголь подается бортовым автокраном. Топ-

ливо заранее фасуется в МКР (мягкий контейнер разовый) объемом 1 м3. Бункера оборудова-

ны датчиками нижнего уровня с сигнализацией, что исключает создание аварийной ситуации. 

Для хранения запаса твердого топлива используется закрытый склад угля проектной         

мощностью 50 т.  Доставка угля на склад осуществляется централизованно автотранспортом. 
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  Для удаления шлака и золы от котлов сухим способом конструкцией котельной преду-

смотрено несколько (по числу котлов) сменных стальных зольников, в которые в процессе ра-

боты ссыпается шлак и зола уноса из встроенных золоуловителей котлов. Их конструкция до-

пускает механизированную (с помощью бортового крана) и ручную очистку от золы. 

Объем зольника — 0,9 м3, он рассчитан на сбор золы, образующейся при сжигании око-

ло 2 т каменного угля с зольностью 15–20%. Это количество примерно соответствует объему 

бункера, то есть, смена зольника производится одновременно с очередной загрузкой угля. 

  В рабочем положении зольники располагаются снаружи (под днищем) БМК Терморо-

бот, для этого котельная устанавливается на фундамент высотой 1 000 мм. Через отверстия в 

полу зольники соединяются с котлами посредством металлических труб-переходников с вы-

движным телескопическим механизмом. Для удобства обслуживания зольники устанавлива-

ются в тележки, которые вручную перемещаются по стальным рамам. Зольники устанавлива-

ются в тележки, которые вручную перемещаются по стальным рамам. Зольники, присоедини-

тельные механизмы, тележки и рамы входят в базовый комплект поставки БМК Терморобот. 

Зольники транспортируются на полигон ТБО для опорожнения. Для удобства эксплуата-

ции предусмотрен   дополнительный комплект сменных зольников, это позволит не очищать 

их на объекте, а с помощью бортового крана партиями увозить золу на утилизацию прямо в 

зольниках. 

При работе на рекомендованных и допустимых видах топлива котлы ТР имеют высокий 

КПД- брутто (87-89%) и низкое содержание загрязняющих веществ в уходящих газах. По этим 

показателям котлы соответствуют требованиям ГОСТ 30735 и относятся к классу I во всем 

диапазоне мощности (20-105% от номинальной). Величина выбросов золы уноса при работе 

котла с номинальной теплопроизводительностью указана в Приложениях. При работе котлов 

на меньшей мощности выбросы пыли снижаются, так как уменьшается количество фактиче-

ски сжигаемого топлива (оно пропорционально текущей мощности котла) и падает скорость 

уходящих газов. При работе на других марках углей концентрация загрязняющих веществ 

может быть другой, при необходимости замеры можно произвести силами специалистов реги-

онального отделения ФГБУ «ЦЛАТИ» по месту расположения котельной. 

Рассеивание дымовых газов предусмотрено через дымовые трубы (з шт.) (отдельная для 

каждого котла)  диаметром 280 мм /200 мм (наружный/внутренний размер), высота - 8,5 м от 

уровня земли.  

Для очистки уходящих газов от золы уноса и угольной пыли согласно пп. 9.3.1, 9.3.5 и 

9.3.6 СП 89.13330.2016 на всасывающей стороне дымососов котлоагрегата ТР предусмотрены 

индивидуальные золоуловители гравитационного типа, интегрированные в конструкцию 5-

ходового жаротрубного теплообменника. Скорость и направление газов в тягодутьевом тракте 

котлоагрегата подобраны таким образом, что внутри золоуловителей происходит осаждение 

крупных взвешенных частиц, которые затем автоматически сбрасываются во внешний золь-

ник. Эффективность золоуловителей при сжигании рекомендованного угля составляет 75-

80%, при сжигании угля марок Д, СС, Г эффективность золоуловителей может отличаться от 

указанной. Применение дополнительных циклонных фильтров и других инерционных систем 

очистки нецелесообразно, так как по принципу работы они близки к установленной в котле 

гравитационной системе очистки, и их эффективность будет ниже паспортной. 

При расчете уровня загрязнения окружающей среды следует учитывать, что подготовка 

и фасовка топлива производится на удаленном складе; топливо поступает упакованным в МКР 

(мягкий контейнер разовый). Для его выгрузки в днище МКР предусмотрен рукав, который 

обеспечивает медленное высыпание топлива прямо в бункер, это исключает загрязнение при-

легающей территории. 

Отопление и вентиляция 

Система отопления и вентиляции, а также тепловая изоляция оборудования БМК Термо-

робот спроектированы на основе требований СП 60.13330.2012, СП 61.13330 с учетом отсут-

ствие в БМК обслуживающего персонала 
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Конструкция котлоагрегатов, схема загрузки топлива и удаления золы минимизирует 

наличие вредных факторов (угольная пыль, зола, вредные пары и газы) в помещениях БМК 

Терморобот. Воздух, выбрасываемый в атмосферу системой вентиляции, практически не со-

держит загрязняющих веществ, поэтому аспирационные установки в котельной не преду-

смотрены. 

Воздух, необходимый для горения топлива, поступает в топки котлов изнутри котель-

ной. Приток воздуха в помещение БМК осуществляется через решетки, расположенные в 

верхней части ограждающих конструкций за котлами. 

Также в БМК Терморобот предусмотрена приточная вентиляция. Вентиляторы, распо-

ложенные в верхней части ограждающих конструкций без внутренних воздуховодов, работа-

ют независимо, управляемые собственными термостатами. 

Отдельной системы отопления внутри БМК не предусмотрено, необходимая темпера-

тура поддерживается за счет тепловыделения расположенного в ней оборудования и трубо-

проводов. 

Котельные установки теплоизолированы слоем термостойкой минеральной ва-ты; вспо-

могательное оборудование, внутренние трубопроводы и арматура покрыты трубной изоляци-

ей из вспененного синтетического каучука K-FlEX. 

Котлы предназначены для работы в закрытых системах отопления. Первичное заполне-

ние системы отопления должно проводиться водопроводной водой. Подпиточная вода подает-

ся в котельную по утепленной воздушной трассе из поселкового водопровода, на вводе уста-

новлен водомерный узел. 

При проведении ремонта и сезонного обслуживания БМК вода из котлового контура че-

рез трубу-коллектор сбрасывается в дренажный колодец. 

В целях предотвращения образования накипи в котлах предусмотрено их первичное за-

полнение и подпитка в процессе эксплуатации  водой из сети хозяйственно-питьевого водо-

провода, прошедшей водоподготовку.  

Следует использовать системы механической и/или магнитной очистки подпиточной во-

ды, а при необходимости — и ее химическую подготовку (умягчение, деаэрацию, регулировку 

pH, обезжелезивание), руководствуясь требованиями СП 31.13330 и СП 124.13330 и с учетом 

фактического состава воды по месту установки котлов. Необходимость химической подготов-

ки воды должна определяться на стадии разработки проектной документации котельной. 

             Расход воды на первичное заполнение системы теплоснабжения (аварийная ситуация,  

     плановые ремонтные работы и т.д.) составляет 1,5 м3/час; 17,9 м3/сут. Максимальный  часовой 

    расход подпиточной воды 0,045 м3/час; 1,08 м3/сут. 

Если качество воды в котельной низкое, котлы следует заполнять привозной водой, для 

этого рекомендуется установить в котельной бак для подпиточной воды.  

Управление котлами, входящими в состав БМК Терморобот, осуществляется независи-

мыми контроллерами (по числу котлов), это позволяет эксплуатировать как все котлы одно-

временно, так и часть котлов в любом сочетании. 

Управление исполнительными механизмами производится встроенными оптоэлектрон-

ными ключами, с помощью частотных регуляторов или электромагнитных реле (пускателей). 

Контроллер обеспечивает 3 метода автоматической регулировки мощности. Основным 

методом является управление по температуре подачи теплоносителя; возможно погодозави-

симое управление по данным от уличного датчика температуры, а также по длительности по-

дачи угля (при этом пользователь напрямую задает мощность котла). 

Микропроцессорная автоматика контролирует режимы работы котла и обеспечивает его 

безопасное гашение при авариях, сбоях электроснабжения и при достижении предельно допу-

стимых значений параметров. В котельной установлены следующие аварийные датчики. 

• Датчик перегрева теплоносителя в котле. При достижении температуры 98–100ºС пре-

кращается подача угля и воздуха в топку котла. 

• Датчики температуры шнековой трубы и стенок угольного бункера регистрируют воз-

можный факт перемещение фронта горения угля в бункер или в шнековую трубу. При дости-
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жении предельной температуры включается механизм подачи угля, запитанный от ИБП, и 

сбрасывает горящий уголь в топку, устраняя возможность возгорания угля в бункере. 

• Датчик вращения шнека. При заклинивании винтового питателя контроллер несколько 

раз реверсирует механизм подачи угля, пытаясь устранить аварию. Если ее устранить не уда-

ется, подача угля останавливается, а диспетчер получает сообщение об ошибке. 

• Датчики давления следят за давлением в контурах циркуляции, при снижении давления 

они дает сигнал на включение подпиточного насоса. 

• Датчик протока (водосчетчик с импульсным выходом) следит за уровнем циркуляции 

теплоносителя на выходе из котла. Снижение протока может свидетельствовать о критиче-

ском загрязнении фильтров котельной, теплообменников или системы отопления, либо об 

ошибочном перекрытии кранов, подключающих котлы к системе. 

• Датчики тока, встроенные в частотные приводы, выявляют неисправность дымососов и 

вентиляторов. 

•  Датчик наличия электропитания. При отключении электроснабжения контроллер отра-

батывает перечень мероприятий по безопасному гашению котла. Также в течение 6–8 часов он 

периодически включает аварийные циркуляционные насосы, подключенные к ИБП, чтобы из-

бежать закипания воды в котле и исключить размерзание теплотрассы. 

К контроллеру подключен GPRS-модем системы диспетчеризации, с его помощью ин-

формация обо всех нештатных ситуациях (неисправность оборудования, несанкционирован-

ный доступ и т.д) согласно ТУ №3 от 19.02.2023 передается диспетчеру и на пост круглосу-

точной охраны объекта, а так же документируется в диспетчерской программе. 

Здание котельной оборудуется охранно-пожарной сигнализацией. 

Котельная работает в автоматическом режиме без постоянно присутствующего обслу-

живающего персонала. Для  периодического обслуживания котельной предусматривается 

привлечение специально подготовленного персонала: 1 машинист (группа производственных 

процессов IIБ) и 1 электромонтер (группа производственных процессов IБ). Для обслуживания 

процессов топливоподачи и шлакозолоудаления требуется 1 водитель автокрана и 1 разнора-

бочий. Данные сотрудники состоят в штате коммунального предприятия населенного пункта и 

привлекаются по мере необходимости. 
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                                                                                        Приложение1 

 

 

Перечень основного технологического оборудования 

 

 
№ 

п/п 
 

Наименование 

 

Кол-во 

Шт. 

 Пищеблок  
1 Товарные весы напольные 200кг, Весы электронные МАССА-К TB-S-

200-A3 

 

1 

2 Весы электронные настольные МАССА-К МК-32.2-А21 

 

4 

3 Машина картофелеочистительная, производительность 150 кг/час;   

Аbat МКК150 

1 

4 Овощерезка производительность 250 кг/час; Abat МКО-50 

 

3 

5 Овоскоп 

 

1 

6 Шкаф холодильный POLAIR CM105-G  Объем 500л;  t    0..+6 
0
С 

 

5 

7 Шкаф холодильный POLAIR CM107-G Объем 700л;  t    0..+6 
0
С 

 

2 

8 Шкаф морозильный POLAIR CВ114-G Объем 1400л;  t    -12…-26 
0
С 

 

1 

9 Водонагреватель проточный ЭВПЗ-15 

 

2 

10 Водонагреватель накопительный Thermex IF50V(pro) 3 

    11 Электромясорубка     Мясорубка МЭП-300Н 

 

2 

12 Машина тестомесильная спиральная электрическая ТМС-40НН-2Ц 

 

1 

13 Мукопросеиваитель, "Каскад" 

 

1 

14 Печь конвекционная КЭП-10П-01 

 

1 

15 Шкаф расстоечный тепловой ШРТ-12М 

 

1 

16 Машина хлеборезательная производительность 160 батонов/час 

ЯНЫЧАР АХМ-300А 

 

 

1 

   17 
Плита электрическая 6-ти конфорочная ЭП-6П 

 

1 

18 
Котел пищеварочный электрический, объем 100л. КПЭМ-100/9Т 

1 
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19 
Cковорода электрическая ЭСК-90-0,27-40 

 

1 

20 Пароконвектомат ПКА 10-1/1ВМ2 

 

1 

21 Машина кухонная универсальная     УКМ-П 1 

22 Электрокипятильник проточный производительность 100л/ч КЭН-100 

 

1 

23 Прилавок холодильный открытый ПВВ(Н)-70КМ-НШ Линия раздачи 

АСТА 

 

1 

24 Мармит для 1-х и 2-х блюд ЭМК-70КМУ  Линия раздачи АСТА 

 

1 

25 Кассовая кабина КК-70КМ  Линия раздачи АСТА 

 

1 

26 Рукомойник консольный ATESY ВРК-400  9 

27 Ванна моечная трехсекционная Эконом ЦК ВМО3-430ЭЦК-М  

 

1 

28 Ванна моечная односекционная Эконом НК ВМО1-530ЭЦК-М  

 

5 

29 Ванна моечная двухсекционная Эконом ЦК ВМО2-530ЭЦК-М  

 

4 

30 Ванна моечная трехсекционная Эконом ЦК ВМО3-530ЭЦК-М  

 

1 

31 Ванна моечная двухсекционная Стандарт ЦК ВМО2-700СЦК-М  

 

1 

                    Оснащение предметных кабинетов 

 

 

32 Рельсовая система классных досок Рельсовая система Skilo для 

интерактивной панели или доски 

Ширина системы 4,3м 

Настенные доски (2шт) зеленые - 1,2х1,0 м 

Передвижные доски (2шт) зеленые- 1,5х1,0 м 

 

13 

33 Доска трехэлементная, комбинированная 

Доска настенная с 5-тью рабочими поверхностями, предназначена для 

письма мелом и маркером. Доска аудиторная ДА-34(з) 3432х1012 мм 

/зеленая/ 

 

 

2 

34 Компьютер учителя с периферией (лицензионное программное 

обеспечение (ПО), образовательный контент и система защиты от 

вредоносной информации, ПО для цифровой лаборатории, с 

возможностью онлайн опроса) 

 

 

 

22 

35 Компьютер персональный в комплекте: 

Моноблок, Клавиатура+ мышь, ИБП 

     3 

36 Компьютер ученика Моноблок Lenovo23.8" 
 

12 

37 Интерактивный программно-аппаратный комплекс в комплекте: 

Интерактивная доска SMART Board 480 

9 
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Проектор SMART V30  

 

38 Интерактивная панель New Touch 75 дюймов Android 9 

 

4 

39 ЖК-панель с медиаплеером 

Телевизор 65" Samsung UE65TU7500UXRU, 4K, 3840x2160, DVB-T2 

/C /S2, HDMIx2, USBx1, WiFi, Smart TV, титан 

 

2 

40 Ноутбук Lenovo IdeaPad 3 14ADA05 (81W000KNRU) 

 

1 

41 Планшетный компьютер учителя (лицензионное программное 

обеспечение, образовательный контент, система защиты от 

вредоносной информации) Lenovo Ideaрad D330-10IGM 

16 

42 Планшетный компьютер ученика 10.1" Планшет Lenovo M10 HD TB-

X306F 32 ГБ серебристый 

 

 

   10 

43 Мобильный лингафонный класс, в комплекте: 

Тележка для хранения и зарядки ноутбуков 

НОУТБУК УЧИТЕЛЯ С ПРЕДУСТАНОВЛЕННЫМ 

ПРОГРАММНЫМ ОБЕСПЕЧЕНИЕМ 

ВСТРОЕННАЯ БЕСПРОВОДНАЯ СИСТЕМА 

НОУТБУК УЧЕНИКА С ПРЕДУСТАНОВЛЕННЫМ 

ПРОГРАММНЫМ ОБЕСПЕЧЕНИЕМ 

ГАРНИТУРА ДЛЯ ЛИНГАФОННЫХ КАБИНЕТОВ 

Наушники с микрофоном 

1 

44 Цифровое пианино Kurzweil MP-10  

 
1 

45 Система электроснабжения потолочная двухсторнняя для кабинета 

физики в составе: 

Потолочный модуль автоматический для ученических столов, 

Потолочный модуль автоматический для демонстрационного стола , 

Шкаф электроснабжения. 

 

 

1 

46 Стол демонстрационный для кабинета физики 

 
1 

47 Стол демонстрационный химический с раковиной и тумбой 

 
1 

48 Шкаф вытяжной демонстрационный с вентиляцией 

 
1 

49 Шкаф вытяжной 

 
1 

50 Шкаф вытяжной для хранения химических реактивов 

 
1 

51 Машина швейная электрическая настольная     СHAYKA NEW WAVE 

4270 

 

5 

52 Машина вышивальная электрическая настольная 

 
1 

53       Оверлок Chayka 649 

 
1 
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54 П    Парогенератор с утюгом Chayka Profi 3  

 
1 

55 Плита электрическая бытовая 4-х конфорная с духовкой Gefest ЭП Н 

Д 5160-02 0095 
1 

56 Чайник электрический Tefal KI240D30 

 

 

6 

57 Печь микроволновая Horizont 25MW900-1479DKB 

 
2 

58 
ХОЛОДИЛЬНИК БЫТОВОЙ БИРЮСА 151 

 

3 

 

59 

Мясорубка электрическая бытовая 

 
1 

60 СТАНОК ЗАТОЧНОЙ "КОРВЕТ ЭКСПЕРТ 485" 

 
1 

61 СТАНОК ФРЕЗЕРНЫЙ ПО             МЕТАЛЛУ "КОРВЕТ-412" 

 
1 

62 СТАНОК ТОКАРНЫЙ ПО МЕТАЛЛУ "КОРВЕТ-401" 

 
1 

63 СТАНОК ТОКАРНЫЙ ПО ДЕРЕВУ "КОРВЕТ-70" 

 
1 

64 СТАНОК ДЕРЕВООБР. УНИВЕРСАЛЬНЫЙ "КОРВЕТ-320" 

 
1 

65 Многофункциональное устройство МФУ Формат А4 

 
22 

66 Многофункциональное устройство МФУ Формат А3 

 
1 

                                       Медицинский блок  

67 Фармацевтический холодильник «ПОЗИС» ХФ-140  

объем 140дм3 

 

2 

68 Ростомер медицинский  

 
1 

69 Весы медицинские напольные ВМЭН-200-50/100-А 

 
1 

70 Аппарат Ротта с таблицей Сивцева-Орловой 

 
1 

71 Дозатор медицинский локтевой «Ингасепт-26» 

 
3 

72 Облучатель бактерицидный настенный рециркуляторный; «СИБЭСТ-

45С» 

 

3 

73 Шкаф (сейф) медицинский для хранения медикаментов СХМ-1 

 
1 

                                           Спортивный зал  

74 Стойки волейбольные, универсальные,  пристенные 

c тросом сетки и механизмом натяжения 

 
2 

75 Щит баскетбольный тренировочный закаленное стекло 6 
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76 Ферма баскетбольная (для тренировочного щита),  

вынос 0,5м, металл 

 

6 

77 ФЕРМА БАСКЕТБОЛЬНАЯ ВЫНОС 2М ДЛЯ ЩИТА 1,8Х1,05М 

 
2 

78 Мостик гимнастический подкидной (подпружиненный) 

 
1 

79 Бревно гимнастическое постоянной высоты  5м, дерево (сосна) 

 
1 

80 Бревно гимнастическое тренировочное 3м, дерево (сосна) 

 
1 

81 Стенка гимнастическая одна секция 

 
13 

82 Перекладина гимнастическая пристенная  на растяжках 

высота 1450-2550мм; длина стержня 2400мм 
1 

83 Брусья гимнастические параллельные 

 
1 

84 
Кольца гимнастические, деревянные с подвесами 

1 

 

85 Консоль для гимнастических колец, пристенная 

Вынос 2 м. 

 

1 

86 Козел гимнастический  

 
1 

87 Конь гимнастический маховый 

 
1 

88 Конь гимнастический прыжковый переменной высоты 

 
1 

89 Консоль настенная для канатов и шестов (3 крюка) 

 длина 3000мм; 

 

1 
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